Matryca wypelnienia efektow ksztalcenia

nazwa kierunku studiow: Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnoSci
poziom ksztalcenia: studia stacjonarne i niestacjonarne drugiego stopnia
profil ksztalcenia: ogodlnoakademicki

Tabela odniesien efektow kierunkowych do moduléw ksztalcenia

WIEDZA: absolwent zna i rozumie

BC2_W01 Ma szczegdlowa wiedzg z zakresu biologii zwierzat i roslin, chemii i Zagrozenia w produkcji ros§linnej i przetworstwie surowcoOw
biochemii wazng z punktu widzenia jakosci i szeroko pojgtego Znaczenie bior6znorodnosci w produkcji zywnosci
bezpieczenstwa zywnosci Swiatowe systemy produkcji zywnosci

Strukturalne podstawy jakosci trwatosci owocow
Praca dyplomowa i egzamin dyplomowy

BC2 W02 | Ma poglebiong wiedzg dotyczaca metod analizy statystycznej, estymacji i Seminarium dyplomowe 1
weryfikacji hipotez statystycznych w zakresie badan nad bezpieczenstwem | Seminarium dyplomowe 2
ZywnoSci Statystyka w ocenie bezpieczenstwa zywnosci

BC2 _WO03 | Zna zasady oceny i nadzoru rynku produktow zywnosciowych w obszarze Zagrozenia w akwakulturze
obowigzkowym i dobrowolnym Zintegrowane zarzadzanie §rodowiskiem w tancuchu zywnoS$ciowym

Zarzadzanie produkcja zywnosci ekologicznej
Normalizacja i standaryzacja zywnoSci

System akredytacji i certyfikacji w Polsce
Urzedowe nadzory nad bezpieczenstwem zywnos$ci

BC2 _W04 | Ma poglebiong wiedze na temat obowigzujacych przepisow prawa Zagrozenia w akwakulturze
zywno$ciowego, systemu identyfikowalnosci oraz zasad funkcjonowania Wspotczesne trendy w przetworstwie zywnosci i produkcji potraw
urzedowych nadzoréw nad bezpieczenstwem zywnos$ci Technologie gastronomiczne

Identyfikowalno$¢ zywnosci i pasz

Nowe rozwigzania w opakowalnictwie zywnosci

Podstawy zarzadzania przedsigbiorstwem

Podstawy dziatalno$ci gospodarczej

Urzedowe nadzory nad bezpieczenstwem zywnoSci
BC2_W05 Ma pogtebiong wiedz¢ o metodach i narzedziach stosowanych w celu Metody i narzegdzia zarzgdzania jako$cig




rozwigzywania zadan z zakresu zapewnienia i zarzadzania bezpieczenstwem
1 jakoscia zywnosci

BC2 W06 | Zna zasady certyfikacji i akredytacji stosowane w Polsce, innych krajach UE | Identyfikowalno$¢ zywnosci i pasz

1 $wiecie Zintegrowane zarzadzanie srodowiskiem w tancuchu zywnos$ciowym
Zarzadzanie produkcja zywnosci ekologiczne;j

System akredytacji i certyfikacji w Polsce

Bezpieczenstwo produktéw roslinnych

BC2 W07 | Ma poglebiong wiedz¢ na temat wptywu sktadnikow zywnosci na Alergie i nietolerancje pokarmowe
bezpieczenstwo zdrowotne konsumenta Identyfikowalno$¢ zywnosci i pasz
Bioaktywne substancje w zywnoS$ci
BC2 _WO08 | Ma poglebiong wiedze na temat zarzadzania jakos$cia w tancuchu Zintegrowane systemy zarzadzania
zywno$ciowym oraz zasad budowania, wdrazania, funkcjonowania i Branzowe systemy zarzadzania jakoS$cia

doskonalenia systemow zapewnienia i zarzadzania jakoscig stosowanych w | Programy jako$ciowe dla produktow zywnos$ciowych
branzy spozywczej Urzedowe nadzory nad bezpieczenstwem zywnos$ci
Metody i narzedzia zarzadzania jako$cia

BC2 _WO09 | Ma poglebiong wiedze z zakresu produkcji i przetworstwa podstawowych Aparatura przemystu spozywczego

surowcow pochodzenia roslinnego i zwierzgcego, stosowanych procesow Podstawy eksploatacji urzagdzen przemystu spozywczego
technologicznych, nowoczesnych metod konserwowania, pakowania i Zagrozenia w produkcji roslinnej i przetworstwie surowcoOw
przechowywania zywnosci oraz ich wptywu na jakos$¢ produktu koncowego | Zagrozenia w produkcji i przetworstwie mleka

Zagrozenia w produkcji i przetworstwie migsa

Zagrozenia w przetworstwie i produkcji drobiarskiej
Wspotczesne trendy w przetworstwie zywnosci i produkcji potraw
Technologie gastronomiczne

Znaczenie bior6znorodnosci w produkcji zywnosci
Swiatowe systemy produkcji zywnosci

Nowe rozwigzania w opakowalnictwie zywnosci

BC2 W10 | Ma poszerzona i poglgbiong wiedz¢ na temat zagrozen wystepujacych w Zagrozenia w produkcji ros§linnej i przetworstwie surowcoOw
srodowisku pracy w rolnictwie, przemysle rolno-spozywczym i gastronomii | Zagrozenia w produkcji i przetworstwie migsa
oraz zna metody eliminowania lub ograniczania tych zagrozen BHP w produkcji zywno$ci i gastronomii

BC2 W11 | Ma poglebiona wiedzg z zakresu metod stosowanych w analizie zywnosci, Zagrozenia w akwakulturze




rozumie ich zasady oraz rol¢ jaka odgrywaja w zapewnianiu bezpieczenstwa
ZywnoSsci

Zagrozenia w produkcji i przetworstwie mleka
Alergie i nietolerancje pokarmowe
Bioaktywne substancje w zywnoSci
Bezpieczenstwo produktéw roslinnych

BC2 W12 | Zna metody weryfikacji i doskonalenia systemoéw zapewnienia i zarzadzania | Programy jakosciowe dla produktéw zywnos$ciowych
jakos$cia stosowanych w branzy spozywczej Audyt systemow
BC2 W13 | Ma wiedze dotyczaca ewaluowania wybranych teorii, praw i koncepcji Metodologia badan przyrodniczych
zwigzanych z procesem badan dotyczacych bezpieczenstwa i certyfikacji Seminarium dyplomowe 1
zywnosci, jednoczesnie wskazujac na biezace kierunki rozwoju nauk o Seminarium dyplomowe 2
zywnosci oraz wplywu postepu technologicznego na ich rozwoj Praca dyplomowa i egzamin dyplomowy
UMIEJETNOSCI: absolwent potrafi
BC2 _U01 Posiada poszerzone umiejetnosci z zakresu wyszukiwania, zrozumienia, Identyfikowalno$¢ zywnosci i pasz
analizy i wykorzystania informacji pochodzacych z roéznych zrodet Seminarium dyplomowe 1
dotyczacych prawa zywnosciowego, praw autorskich i wlasnosci Seminarium dyplomowe 2
przemystowej, norm technicznych i systemowych oraz danych Statystyka w ocenie bezpieczenstwa zywnosci
statystycznych. Normalizacja i standaryzacja zywnosci
System akredytacji i certyfikacji w Polsce
Praca dyplomowa i egzamin dyplomowy
BC2 _U02 Potrafi oceni¢ jako$¢ zywnosci pod katem jej bezpieczenstwa dla zdrowia Zagrozenia w akwakulturze
cztowieka. Alergie i nietolerancje pokarmowe
Znaczenie bior6znorodnosci w produkcji zywnosci
Swiatowe systemy produkcji zywnosci
Strukturalne podstawy jakosci trwatosci owocow
Bioaktywne substancje w zywnos$ci
Bezpieczenstwo produktéw roslinnych
Urzedowe nadzory nad bezpieczenstwem zywnos$ci
BC2 _U03 Potrafi stosowa¢ metody statystyczne w podejmowaniu decyzji w celu Statystyka w ocenie bezpieczenstwa zywnosci
zapewnienia bezpieczenstwa Zywnosci. Metody i narzedzia zarzadzania jakoS$cia
BC2 _U04 Samodzielnie potrafi zastosowa¢ odpowiednie metody i narzgdzia jakosci do | Seminarium dyplomowe 1

analizy funkcjonowania systemow oraz rozwigzywania typowych

Seminarium dyplomowe 2




problemoéw z zakresu bezpieczenstwa zywnoSci.

Statystyka w ocenie bezpieczenstwa zywnosci
Urzedowe nadzory nad bezpieczenstwem zywnosci
Metody i narzgdzia zarzadzania jakoScig

BC2 UO05 Potrafi w stopniu zaawansowanym zaprojektowac i zrealizowac zadanie Seminarium dyplomowe 1
badawcze oraz dokona¢ analizy uzyskanych wynikow w odniesieniu do Seminarium dyplomowe 2
literatury naukowej zwigzanej z kierunkiem studiéw pod kierunkiem Praca dyplomowa i egzamin dyplomowy
opiekuna naukowego. Potrafi przedstawi¢ wyniki badan przy uzyciu
r6znych technik prezentacji, w tym audiowizualnych.
BC2 _U06 Potrafi projektowaé, wdraza¢, utrzymywac i weryfikowaé rdézne systemy Zintegrowane systemy zarzadzania
zapewnienia i zarzadzania bezpieczenstwem i jakoscig zywnosci. Branzowe systemy zarzadzania jakoS$cia
Statystyka w ocenie bezpieczenstwa zywnosci
Programy jako$ciowe dla produktow zywnos$ciowych
Audyt systemow
BC2 _U07 Potrafi zaprojektowac proces certyfikacji wybranego systemu i produktu Nowe rozwigzania w opakowalnictwie Zzywnos$ci
Zywno$ciowego. Zintegrowane zarzadzanie srodowiskiem w tancuchu zywnos$ciowym
Zarzadzanie produkcjg zywnosci ekologicznej
BC2 _U08 Potrafi podja¢ odpowiednie dziatania oraz wykorzystac¢ stosowne zrodta Zagrozenia w przetworstwie i produkcji drobiarskiej
informacji w celu uzyskania pelnej identyfikowalnosci wyrobu Identyfikowalnos¢ zywnosci i pasz
Zywnosciowego.
BC2 _U09 Potrafi samodzielnie identyfikowa¢ potencjalne zagrozenia oraz dokonac ich | Zagrozenia w akwakulturze
oceny i przeprowadzi¢ analize ryzyka na etapie produkcji podstawowej, w Zagrozenia w produkcji roslinnej i przetworstwie surowcoOw
przemysle rolno-spozywczym i gastronomii oraz wprowadzi¢ odpowiednie | Zagrozenia w produkcji i przetworstwie mleka
dzialania w celu ich wyeliminowania lub ograniczenia. Zagrozenia w produkcji i przetworstwie migsa
Zagrozenia w przetworstwie i produkcji drobiarskiej
BHP w produkcji zywnosci i gastronomii
Urzedowe nadzory nad bezpieczenstwem zywnos$ci
BC2 _U10 Potrafi dobra¢ odpowiednie technologie produkcji i przetwarzania zywnosci | Aparatura przemyshu spozywczego

0 gwarantowanych parametrach.

Podstawy eksploatacji urzadzen przemystu spozywczego
Zagrozenia w produkcji i przetworstwie mleka
Zagrozenia w produkcji i przetworstwie migsa




Alergie i nietolerancje pokarmowe

Wspolczesne trendy w przetworstwie zywnosci 1 produkcji potraw
Technologie gastronomiczne

Bioaktywne substancje w zywnoS$ci

BC2 U1l

Potrafi pozyskiwa¢, ocenia¢ i kompilowa¢ informacje wlasne oraz
pochodzace z piSmiennictwa, elektronicznych baz danych, w tym w
jezyku obcym wykorzystujac je do wykonywanego zadania w obszarze
bezpieczenstwa zywnosci w réznych dziatach produkcji.

Jezyk obcy specjalistyczny - Rosyjski B2+
Jezyk obcy specjalistyczny- Angielski B2+
Jezyk obcy specjalistyczny - Francuski B2+
Jezyk obcy specjalistyczny - Niemiecki B2+
Seminarium dyplomowe 1

Seminarium dyplomowe 2

Bezpieczenstwo produktoéw roslinnych
Praca dyplomowa i egzamin dyplomowy

BC2 U12

Potrafi samodzielnie opracowa¢ dokumentacje systemowg i operacyjna dla
wybranej organizacji branzy spozywczej.

Zintegrowane systemy zarzadzania
Branzowe systemy zarzadzania jakoscig
Audyt systemow

BC2 U13

Przygotowuje i przedstawia prezentacje, ustne wystagpienia, prace
pisemne dotyczace konkretnego zagadnienia lub do§wiadczenia
rowniez w jezyku obcym, tak aby zapewniata przekaz informacji.

Jezyk obcy specjalistyczny - Rosyjski B2+

Jezyk obcy specjalistyczny- Angielski B2+

Jezyk obcy specjalistyczny - Francuski B2+

Jezyk obcy specjalistyczny - Niemiecki B2+

Aparatura przemystu spozywczego

Podstawy eksploatacji urzadzen przemystu spozywczego
Znaczenie bior6znorodnosci w produkcji zywnosci
Swiatowe systemy produkcji zywnosci
Identyfikowalno$¢ zywnosci i pasz

Zintegrowane zarzadzanie srodowiskiem w tancuchu zywnosciowym
Zarzadzanie produkcjg zywnosci ekologicznej

System akredytacji i certyfikacji w Polsce

Praca dyplomowa i egzamin dyplomowy

BC2 Ul4

Samodzielnie planuje swoja kariere zawodowa lub naukowg ze szczegdlnym
uwzglednieniem trendow i kierunkéw rozwoju nauk o zywnosci oraz zmian

Metodologia badan przyrodniczych
Podstawy zarzadzania przedsigbiorstwem




wywotanych postepem technologicznym.

Podstawy dziatalno$ci gospodarczej
Audyt systemow
Seminarium dyplomowe 1

KOMPETENCJE SPOLECZNE: absolwent jest gotéw do

BC2_KO1

Rozumie potrzebg statego uzupetniania wiedzy i samodoskonalenia w
zakresie przepisoOw prawa zywnosciowego, standardow jakosciowych,
metod oceny jako$ci zywnosci oraz stosowanych metod i narzegdzi

weryfikacji, potrafigc jednoczesnie zorganizowaé proces uczenia si¢ innych

0sob.

Zagrozenia w akwakulturze

Zagrozenia w produkcji i przetworstwie mleka

Wspolczesne trendy w przetworstwie zywnosci 1 produkcji potraw
Technologie gastronomiczne

Identyfikowalno$¢ zywnosci i pasz

Strukturalne podstawy jakosci trwatosci owocow

Zintegrowane zarzadzanie srodowiskiem w tancuchu zywnosciowym
Zarzadzanie produkcja zywnosci ekologiczne;j

Statystyka w ocenie bezpieczenstwa zywnosci

Normalizacja i standaryzacja zywnosci

System akredytacji i certyfikacji w Polsce

Bezpieczenstwo produktow roslinnych

Programy jako$ciowe dla produktow zywnosciowych

Urzedowe nadzory nad bezpieczenstwem zywnos$ci

BC2 K02

Jest $wiadomy postepu w badaniach naukowych i ich znaczenia dla rozwoju

gospodarczego oraz ma poczucie odpowiedzialnosci za produkcje
bezpiecznej zywnosci w aspekcie zdrowia cztowieka.

Zagrozenia w akwakulturze

Zagrozenia w produkcji ros§linnej i przetworstwie surowcoOw
Zagrozenia w produkcji i przetworstwie mleka
Zagrozenia w produkcji i przetworstwie migsa
Zagrozenia w przetworstwie i produkcji drobiarskiej
Alergie i nietolerancje pokarmowe

Zintegrowane systemy zarzadzania

Branzowe systemy zarzadzania jakoscig

Znaczenie bior6znorodnosci w produkcji zywnosci
Swiatowe systemy produkcji zywnosci

Nowe rozwigzania w opakowalnictwie zywnos$ci
Bioaktywne substancje w zywnoS$ci

Seminarium dyplomowe 1




Seminarium dyplomowe 2

Statystyka w ocenie bezpieczenstwa zywnosci
Urzedowe nadzory nad bezpieczenstwem zywnos$ci
Praca dyplomowa i egzamin dyplomowy

BC2_KO03

Pracuje w zespole podczas realizowania zadan przewidzianych programem
studiow; petni rozne funkcje, okresla priorytety oraz umie oszacowac czas
potrzebny na realizacje zleconego zadania i jego etapdw.

Zagrozenia w produkcji ros§linnej i przetworstwie surowcoOw
Wspotczesne trendy w przetworstwie zywnosci i produkcji potraw
Technologie gastronomiczne

Zintegrowane systemy zarzadzania

Branzowe systemy zarzadzania jakoS$cia

BHP w produkcji zywno$ci i gastronomii

Zintegrowane zarzadzanie srodowiskiem w tancuchu zywno$ciowym
Zarzadzanie produkcja zywnosci ekologiczne;j

Urzgdowe nadzory nad bezpieczenstwem zywnosci

Metody i narzedzia zarzadzania jakoS$cig

Audyt systemow

BC2 K04

Potrafi mysle¢ i dziata¢ w sposdb przedsigbiorczy, racjonalny i zgodny ze
zdobyta wiedza. Jest kreatywny w poszukiwaniu nowych zastosowan
znanych metod i narzedzi w rozwigzaniu probleméw naukowych i
zawodowych.

Jezyk obcy specjalistyczny - Rosyjski B2+

Jezyk obcy specjalistyczny- Angielski B2+

Jezyk obcy specjalistyczny - Francuski B2+

Jezyk obcy specjalistyczny - Niemiecki B2+
Metodologia badan przyrodniczych

Aparatura przemystu spozywczego

Podstawy eksploatacji urzadzen przemystu spozywczego
Zagrozenia w przetworstwie i produkcji drobiarskiej
Znaczenie bior6znorodnosci w produkcji zywnosci
Swiatowe systemy produkcji zywnosci
Identyfikowalno$¢ zywnosci i pasz

Podstawy zarzadzania przedsigbiorstwem

Podstawy dziatalno$ci gospodarczej

Seminarium dyplomowe 1

Seminarium dyplomowe 2

Statystyka w ocenie bezpieczenstwa zywnosci




Bezpieczenstwo produktoéw roslinnych
Metody i narzedzia zarzadzania jako$cia
Audyt systemow




